
 

Valentine’s Weekend 
Friday, February 12 –  Sunday, February 14 

 

 
 

~First Courses~ 
 

Penn Cove Select Oysters* 
½ dozen 

Raw served with Champagne Mignonette 
Baked served with Mascarpone, Bacon, Tarragon, Brioche 

$15 
 

Red Beet Soup 
Laura Chenel’s Chevre, Vanilla Honey, Fresh Herbs 

$9 

 
~ Entrée Courses~ 

 

10 oz Lamb Rack* 
Fingerling Potatoes, Roasted Parsnips, Sage Demi Glace 

$38 
 

Monkfish 
Parmesan Reggiano Risotto, Broccolini, Meyer Lemon Beurre Blac 

$34 
 

Dinner for Two* 
12oz Prime Beef Tenderloin & Maine Lobster Tail 

Whipped Yukon Gold Potatoes, Hericot Verts, Mushrooms, Red Wine Reduction 
$85 

 
~Dessert~ 

 

Molten Chocolate Cake  
Pastry Cream, Fresh Berries 

$9 
 

Grand Marnier & Strawberry Bread Pudding 
Bailey’s Sweet Whip 

$9 

 
Chef Scott Lents 

 
 

* Notice: Consuming raw or undercooked meats, poultry, seafood, shellfish or eggs may increase your risk of foodborne illness 
 


